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SEHRIYE CORBASI

1 adet sogan

1 dis sarimsak

1 yemek kasigdi tereyadi

1 yemek kagigi zeytinyagi

1 tatl kasidi domates sal¢asi

1 su barda@i domates konservesi(plre veya rende seklinde)
1 litre sicak su

1 cay bardag: tel sehriye veya arpa sehriye
1 cay kasigi tuz

2 cay kasigl karabiber

1 tath kasidi kuru nane

Soganlar kip kiip dograyin. Sarimsagi da dograyarak ezin. Tencereye aldiginiz tereyadi ve zeytinyagdini isitin.
Sogan ve sarimsagi ekleyerek sotelemeye baglayin.

Soganlar iyice yumusadiktan sonra salga ve domates konservesini ekleyerek kisik-orta ateste hafifce
sotelemeye devam edin.

Ardindan sicak suyu ekleyip karistirin ve tel sehriyeyi de tencereye koyun. Kapagi kapali halde 10-15 dakika
kadar pigirin.

Tel sehriyeler glzelce pistikten sonra tuz ve karabiberini ekleyin. Son olarak servis etmeden kuru nanesini
ekleyerek karigtirin.

Servis kasesine aldiktan sonra dilerseniz Uizerine hafifge kizdirdiginiz baharatl tereyadini gezdirin ve sicak sicak
servis edin.
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