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SEHRIYE CORBASI

1 cay bardagi arpa sehriye + 1 gorba kasigi daha arpa Sehriye
2 ¢orba kasiJi salgca

4 corba kagig! sivi yag

2 gorba kagsidi kuru nane

1 tath kasidi kimyon

1 corba kasigi pul biber

1 adet et veya tavuk bulyonu

1 tath kasidi tuz

2 litre sicak su

Oncelikle yag@i tencere koyun ardindan naneyi ekleyin. 1 dk kadar bekledikten sonra salgayi ilave edin. 2-3 dk
kadar kisik ateste kavurun. Sehriyeyi ilave edip 2 dk daha kavurun, baharatini ekleyin. Bulyonu atin, sicak suyu
dokin karnistirin. Suyu az gelirse su ekleyebilirsiniz. 5 dk kadar kaynaktan sonra kapag kapatip ocaktan alin.
Kapag! kapal sekilde 5-10 dk dinlendikten sonra servise hazir.
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