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SEHRIYE CORBASI

1/2 su bardagi arpa sehriye
1 adet kuru sogan

2 adet domates

2 yemek kasi§i salga

2 su bardag tavuk suyu

6 su bardagi su

3 yemek kagigi sivi yag
Yarim demet maydanoz
Tuz

Limon suyu

Bir tencereye sivi yag konur, biraz i1sininca ince dogranmig soganlar salga ve tuz ilave edilerek kavrulur.
Uzerine tavuk suyu ve kaynar su eklenir. Kaynayinca gehriyeler ilave edilerek yarim saat pigirilmeye birakilir.
Sehriyeler yumusayip sisince, atesten indirilir. Uzerine kiyllmig maydanoz ve limon sikilarak servis edilir.
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