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SEHRIYE CORBASI

1 cay bardagi tel sehriye

1 yemek kasigdi tereyadi

1 adet havug

1/4 demet maydanoz

4 su bardag sicak tavuk suyu
1 adet haglanmis tavuk budu
1 cay kasigi tuz

1/2 gay kagigi karabiber

Kabugdunu soydudunuz havucu ortadan ikiye bélin ve yarim ay seklinde dograyin. Maydanozun yapraklarini
ayiklayin. Haglanmig tavuk budunu kemik ve derisinden ayirin. Uzun ince seritler halinde ditin. Tereyagini bir
tencerede eritin. Dogradiginiz havuglan 3- 4 dakika kadar kavurun. Sicak tavuk suyunu ekledikten sonra bir
cirpict yardimiyla karigtirarak tavuk suyunu 5 dakika kadar kaynatin. Tel sehriyeyi, tuzu ve karabiberi ilave edip,
sehriyeler yumusayana kadar gorbay! pigirin. Yaprak yaprak ayikladiginiz maydanozlari ekleyip, karigtirdiktan
sonra sicak olarak servis edin.
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