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SEHRIYE CORBASI (ADANA)

Fatma Arslantas

3 su bardagi et suyu

Yarim su bardag tel sehriye

2 adet domates

Bir yemek kasidi biber sal¢asi

2 yemek kasi§i sivi yag

Birer tatl kasidi tuz, karabiber pul biber

Kaynayan et suyuna ya da normal suya yarim su bardagindan daha fazla tel sehriye atilir.
Iki adet domates rendelenir ve kaynayan gorbaya eklenir.
Ayri bir tavada yag, salga, karabiber, nane ve tuz kavrulur ve kaynayan ¢orbaya eklenir, iyice karigtirilir.
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