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SEHRAZAT TATLISI

Alt tabani:

2 adet yumurta (m) boy

1 cay bardadi 3/4 U seker(100)g

1 cay bardadi 3/4 siviyag (100)g

1 cay bardagi Hindistan cevizi

1 su bardaginin 3/4 galeta unu (100)g
1 paket kabartma tozu

Kremasi icin:

1 litre st

2 yemek kasigi un (30)g

2 yemek kasigi misir nisastasi (30)g
4 yemek kasig seker

30 gr beyaz cikolata (sart degil)

1 paket vanilya

100 gr krema

Serbeti igin:

1,5 su bardagi seker

2,5 su bardagi su

Uzeri icin:

Toz fistik

Yumurta ve sekeri iyice képik olana kadar mikserle karigtiralim.

Sivi yag ekleyip biraz daha karigtiraim. Sirasiyla kalan malzemeleri ekleyelim.

El carpicisi ile sdndirmeden karistirmaya devam edelim .Sikma torbasina alip cam kaselere 1/3 i kadar sikalim.
180 derecelik dnceden isitilmig firinda 15 dakika fansiz pigirelim.

Bu arada serbeti ocaga alalim. Kaynamaya bagladiktan sonra 15 dakika kaynatip ocagi kapatalim.
Kek firindan ¢iktiktan 5 dakika sonra sicak serbeti Gzerine dékelim. Serbeti ona gére ayarlayalim.
Serbeti hafif Gzerine gcakacak kadar d6kelim her yeri i1slanacak kadar fazla degil.

Kremasi i¢in kuru malzemeleri tencereye ekleyelim karistirip site yavas yavas karigtirarak ekleyelim.
Ocakta surekli karigtirarak pisirelim. Bir iki dakika pigsin.

Ocagi kapattiktan sonra vanilya ve gikolatayi ekleyip karistiralim.

Kabuklanmamasi i¢in sik sik karigtiralim.

Oda sicakhigina geldiginde kremay! ekleyip mikserle iyice karigtiralim.

Soguyan tathmizin Gzerine dékelim.

Buzdolabina Uizeri acik bir sekilde koyalim.

1 gece dinlendikten sonra fistik veya findik ne varsa sisleyelim.
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