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SEHIRLI YAHNISI

1 kg antrkot (enine, ince dilimlenmig)
60 gr (4 corba kasigi) tereyad

250 gr (1 su bardag) tavuk cigeri

1 defne yaprag

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 kahve kasigi kekik

BuyUk bir tavaya 2 corba kasigi yagd koyup, orta ateste eritiniz. Yag kizinca tavuk cigeri, defne yapragi ve kekik
ile 1 cay kasigdi tuz ve 1 kahve kasidi karabiber koyup, arasira karistirarak 7 dakika, cigerler hafifce pisinceye
kadar pisiriniz. Tencereyi atesten alip, defne yapragini ¢cikarip atiniz. Tavuk cigerlerini elektrikli harmanlayicida 2
dakika hizla karistirip bir kaseye bosaltarak (ya da tavuk cigerlerini siizgegten bir kasigin sirti ile ezerek bir
kaseye gecirip) bir kenara birakiniz. Sigir dilimlerine kalan 1 ¢ay kasigi tuzu ve 1 kahve kagsidi biberi serpiniz.
Kalan 2 ¢orba kasig yad tavaya koyup, harli ateste eritiniz. Yag kizinca sigir dilimlerini koyup, strekli
karistirarak 1 dakika kizartiniz. Tavayi atesten aliniz. Delikli kepgeyle etleri tavadan alip, isitilmis bir servis
tabagina yerlestirerek, sicak kalmalarini saglayiniz. Pire haline getirdiginiz tavuk cigerlerini tavadaki sosa
ekleyip, karistiriniz. (Sos ¢ok koyu ise biraz et suyu ile sulandiriniz.) Sosun tadina bakip, gerekiyorsa biraz tuz
ve biber ekleyiniz. Sosu orta ateste iyice isitip, servis tabagindaki sigir dilimlerinin Ustiine ddkerek, servis ediniz.
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