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SEHER KEBABI

yarim kilo dana kusbasgi et
1 yemek kasigdi tereyadi
yarim ¢ay bardagi siviyag
2 adet sogan

2 adet domates

1.5 su bardagi sicak su

1 adet orta boy patates

1 su bardagi bezelye

1 yemek kasigi salca

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabbier

1 cay kasigi pulbiber

Kusbasgi eti teflon tencereye koyun. Uzerine margarini, sivi yag, salgayl, ince dogranmis sogani, kabuklu olarak
kip dogranmis domatesleri ekleyin. Etler ve domatesler suyunu birakacag! i¢in suyunu ¢ekene kadar kisik
ateste pisirin. Yaklagik yarim saat sdrer. Kip dogranmis patatesleri ve bezelyeyi ekleyin. 1,5 su bardadi sicak
suyu, tuzu ve baharatlari ekleyin. Bir kez karistirin, tencerenin kapagini kapatip orta ateste patatesler ve
bezelyeler pisene kadar pisirin. Su miktari tam 6IgU verdidim icin su ¢ok azaldiginda pismis oluyorlar.
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