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SEFTALILI YOGURT DONDURMASI

http://www.hurriyet.com.tr

2 adet iri seftali

1 tath kasidi vanilya

8 corba kasi§i toz seker

600 gram yogurt (eksi olmasin)

Seftalileri yikayin, soyun ve rendeleyin. Sekerden 2 kasik (izerine ilave edip karigtirin.

Yogurt, vanilya ve kalan sekeri buyuk bir kaseye koyduktan sonra mikserle ¢irpin. Rendelenmis seftalileri de
kaseye ilave edin ve tekrar bir kez daha karigtirin.

Karigimi kapakli plastik bir kutuya koyun, buzluga atin. Yaptiginiz ilk giin 2 saatte bir, en az 3 kez tekrar
buzdolabindan ¢ikarip mikser yardimiyla ¢irpin. Bu islem sonunda misafirlerinize servis anina kadar buzlukta
kapakl kutuda saklayin.

Yaninda seftali dilimleri ile susleyerek servis yapin.
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