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SEFTALILI VE TURNA YEMISLI TART

http://www.hurriyet.com.tr

75 gram turna yemisi

2 adet ince dilimlenmis seftali

2 adet yumurta

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri

1 ¢corba kasigi tereyagd

1 cay bardagi sit

2 cay bardagi sade kek karisimi
1 paket vanilya

50 gram 6gutilmas findik

Yumurta ve sekeri 5 dakika mikserle ¢irpin. Yumusak tereyagini icine ekleyin ve sutu ilave edin. Findik, un ve
vanilyay! da ekledikten sonra hafifge karigtirip 20 santimetre ¢apinda yaglanmig tart kalibina dokdin.

Uzerine 2 adet ince dilimlenmig seftali ve 75 gram turna yemisi yerlestirin. 175 derecede 25-30 dakika pigirin.
Yarim saat kadar sogumaya birakin.

© lezzetler.com tarif no:143470 « adi:Seftalili ve Turna Yemisli Tart » génderen:kinali kuzu « indirme tarihi:16.04.2024 - 20:24


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/seftalili-ve-turna-yemisli-tart-vt104802
http://www.hurriyet.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/seftalili-ve-turna-yemisli-tart-143470.jpg
http://www.tcpdf.org

