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ŞEFTALİLİ VE KROKANLI VANİLYA PUDİNG

1 paket Pakmaya Vanilyalı Puding
3 su bardağı süt
1 çorba kaşığı rendelenmiş Hindistancevizi
1 paket hazır cevizli veya fındıklı krokan (100-120 gr)
2 adet büyük boy şeftali
1 çay kaşığı tarçın

Pakmaya Vanilyalı Puding�i tencereye aktarın. Sütü üzerine döküp karıştırın. Orta ateşte muhallebi kıvamına
gelene dek pişirin.
Pudingi ocaktan almaya bir dakika kala rendelenmiş hindistancevizini ve küp doğranmış 1 adet şeftaliyi ekleyin.
Karıştırıp ocaktan alın. Servis kaselerine paylaştırın.
Kalan şeftaliyi küp doğrayın. Tarçın ve irice kıyılmış krokanla karıştırın. Pudingin üzerine serpin. Buzdolabında
soğuttuktan sonra pudingi servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:121917 • adı:Şeftalili ve Krokanlı Vanilya Puding • gönderen:yiğit bulan • indirme tarihi:04.04.2025 - 14:42

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/seftalili-ve-krokanli-vanilya-puding-vt89440
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/seftalili-ve-krokanli-vanilya-puding-121917.jpg
http://www.tcpdf.org

