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SEFTALILI VE CIKOLATALI COREK

1,5 su bardagi un

Yarim paket Pakmaya Instant Maya
1 kahve fincani ik st

1 tath kasidi toz seker

3 corba kagsi@! eritilip iIhnmig tereyagi
Bir tutam tuz

I¢c malzemesi:

2 adet seftali

1 adet portakal

1 paket Pakmaya Sitlii Parga Gikolata
Yarim ¢ay kasigi targin

1-2 corba kagigi iri gekilmis ceviz igi
Uzeri icin:

1 yumurtanin sarisi

1 tath kasi§i Pakmaya Pudra Sekeri

Pakmaya Instant Maya[?lyi sekerli ilik siitte 15 dakika bekletin.

Unu yogurma kabina alin. Ortasini havuz gibi agip sekerli mayayi ve kalan malzemeyi ekleyerek yogurun.
Unu yogurma kabina alin. Ortasini havuz gibi agip sekerli mayayi ve kalan malzemeyi ekleyerek yogurun.

Ic malzemesi igin geftaliyi kiip kiip dograyin. Portakall da kabuguyla birlikte kiip seklinde dogradiktan sonra
kalan malzeme ile harmanlayin.

Hamuru un serpilmis tezgahin lizerinde pide seklinde agin. Ortasina i¢ malzemeden yayin. Hamurun
kenarlarindan tutarak ortaya dogru birlestirin. )

Hamuru yagdh kagit serili firin tepsisine yerlestirin. Uzerlerine yumurta sarisi-Pakmaya Pudra Sekerli karisim
surdn.

Onceden isitilmis 180 dereceye ayarli firnda 30-35 dakika pisirin. llik ik servis yapin.
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