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SEFTALILI VE ANANASLI TURTA

Malzemesi:

125 gr. tereyagdi

150 gr, seker

4 yumurta

200 gr.un

1 kasik vanilya

1 kutu seftali

1 kutu ananas

50 gr. ¢ekilmis badem
bir kag kiraz.

Hazirlanisi:

Bir kabin icine tereyag, seker ve yumurtayi koyup hizli hizli vurun. Kar halini alana kadar devam edin. Unu iyice
eleyip icine vanilyay! karistirin. Turta kalibini iyice yaglayip anlayin ve bu hazirladiginiz karigimi igine dékan.
35-40 dakika kadar firinda tutun. Sonra sogumaya birakin. Turtanin Ustlne seftali marmelatini siriin ve etrafina
¢ekilmis bademi yapistinin. Sonra da Ustini ananas dilimteriyle sisleyin ve bir kag¢ kiraz koyun. En Ustiine de bir
kac kasik marmelatin suyundan dékin.
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