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SEFTALILI VANILYALI KUP (BURSA)

1 paket Pakmaya Vanilyali Puding
3 su bardag st (750 ml)

3 orta boy seftali, kiip dogranmig
2 corba kagiJi toz seker (30 gr)

Y2 ¢ay bardagi su (60 ml)
Hindistancevizi

Toz sekeri su ile birlikte ufak bir tavaya alip ocada koyun. Seker ¢dzildikten sonra seftalileri ekleyip renkleri
ddénene ve hafifce yumusayana kadar birka¢ dakika pisirip atesten alin.

Siitl ve Pakmaya Vanilyali Puding[?li bir tencereye alip ocaga koyun.

Tel ¢irpici ile karistirarak koyulasana kadar pisirin. Kaynama noktasina gelince atesten alin.

Kup kaplarinizin dibine birka¢ adet seftali yerlestirip Ustlerine Pakmaya Vanilyali Puding ekleyin.
Buzdolabinda 10 dakika soguttuktan sonra seftalilerin kalanlarini pudinglerin tstlerine pay edin. Kalan pudingi
de kuplara pay edip tatlinizi sogumaya birakin.

Soguduktan sonra Ustline Hindistan cevizi serpistirerek servis edin.
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