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SEFTALILI TURTA

5 adet seftali

3 su bardagi un

1 adet yumurta

1 yumurtanin sarisi

45 gram tereyag!

1 paket kabartma tozu

1 su bardagi toz seker

1 yemek kasigi krema

1 yemek kasigi yogurt

2 yemek kagsidi pudra sekeri

Oncelikle un, kabartma tozu ve toz sekeri bir kapta karistirip ortasini havuz gibi agin.

Yumurta, krema, yogdurt ve tereyagini ilave edip yogurun.

Tart kalibini yaglayin.

Hamurdan limon blyukluglnde bir parga ayirip biiylk par¢ayl merdane ile agarak tart kabina yerlestirin.
iyice yikayip kuruladiginiz seftalileri elma dilim seklinde ince ince dilimleyip, hamurun (izerine sirt sirta gelecek
sekilde dizin.

Seftalilerin Gizerine iki yemek kasigi pudra sekeri serpin.

Ayirdiginiz hamuru merdaneyle yarim santimetre kalinliginda acip birer santimetrelik seritler kesin.
Hamurlari, seftalilerin izerine kafes yaparak yerlestirin.

Uzerine yumurta sarisi slirtp 180 derece firnda 45-50 dakika pisirin.

Iininca pudra sekeri serpip servis yapin.
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