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SEFTALILI TEPSI KEKI

600 gr. seftali

125 gr. tereyagdi

500 gr. yogdurt

4 adet yumurta

150 gr. seker

1 paket sekerli vanilin
200 gr. irmik

200 gr.un

1 paket kabartma tozu
150 ml. portakal suyu
Pudra sekeri

Seftalileri yikayip ikiye kesin, ¢ekirdeklerini ¢ikartin ve dilimlere kesin. Tereyagdini eritip sogumaya birakin.
Yodurt, yumurtalar, seker ve sekerli vanilini bir kapta karistinin. Tereyadini ilave edip kisa bir sire daha
karistirmaya devam edin. Un, irmik ve kabartma tozunu ayri bir kapta karistirip yogurtlu karisimin Gsttine eleyin.
Kivamli bir hamur elde edene kadar karistirin.

Hamuru yagh kagit serdiginiz firin tepsisine dékin. Seftali dilimlerini hamurun Ustline yerlestirip dnceden 180
C'de isitilmis firnda 25 dakika pisirin. Portakal suyunu karistirip seftalili kekin Ustinde gezdirin. Pudra sekeri
serpistirip dilimleyerek servis yapin.
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