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SEFTALILI TATLI

Malzeme:

3 su bardagi krema

2 ¢orba kasigl kaymak
3/4 su bardagdi toz seker
1 adet yumurta

1/2 su bardagi su

10 gram jelatin
Slslemek igin :

150 gram seftali

1 corba kasigi toz seker
2 gram jelatin

1 ¢orba kasigi limon suyu
100 gram kuvertir gikolata

Kuvertir cikolatayi eritip sekilli kaliplarin igine paylastirin. Sogumasini bekleyin. Su ve sekeri sos tenceresinde
eritin. Jelatini soguk suda yumusattiktan sonra tavada eritin. Kaymak, yumurta ve kremayi mikser yardimiyla
kabarana kadar cirpin. Sekerli suyu karisima ekleyip karistirin. Sogumaya birakin. Uzeri igin seftalileri kiip
seklinde dograyip sekerle karamelize edin. Jelatini soguk suda islattiktan sonra tavada eritin. Jelatini ve limon
suyunu karamelize ettiginiz seftaliye ilave edin. Ocaktan alin. Servis tabagina sekil verdiginiz ¢ikolatayi alin igine
muhallebiyi dékin. Karamelize seftalilerle susleyerek servis yapin.
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