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SEFTALILI TATLI

https://www.droetker.com.tr

Biskuvili taban:

15 adet kakaolu petit beurre bisk(vi
100 g eritilmis tereyagi

Seftalili karigim:

2 poset Dr. Oetker Tartjéle

1 cay bardagdi toz seker

3 cay bardagi su

2 cay bardag seftali (pure haline getirilmis)
2 adet seftali (kUp seklinde dogranmig)
Sakizl muhallebi:

1 poset Dr. Oetker Sakizli Muhallebi

3 su bardag st

25 g margarin

Kalip:

Pisirme kalibi (& 26 cm)

Biskuvileri blenderda ufalayin. Eritilmis ve iitilmig tereyagini ekleyip iyice karistirin. Yaglanmig kaliba yayin,
kasigin tersi ile bastirarak dizeltin.

Tartjole&apos;leri toz seker ile karigtirin. Suyu ve seftali plresini ilave edip orta ateste karistirarak pisirin.
Kaynamaya basladiinda 1 dakika daha pisirmeye devam edin ve ocaktan alin. Pisirdiginiz jélenin 1 ¢ay
bardagdini Gzeri icin ayirip, kalanina kiip seklinde dogranmis seftalileri ilave edin ve biskivili tabanin tzerine
dokiin. Oda sicaklidina geldiginde buzdolabina alin ve donuncaya kadar bekletin.

Sakizll muhallebiyi sit ile karistirarak pisirin. Kaynamaya basladiginda margarini ilave edin, 4 dakika daha
kaynatip ocaktan alin. Oda sicakligina geldiginde bir girpma kabina alin, mikser ile 5 dakika ¢irpin ve seftalili
karigimin Uzerine yayin.

Ayirdiginiz 1 gay bardagi jOleyi kisik ateste akiskan hale gelinceye kadar (kisa bir stre) isitin ve sakizli
muhallebinin Uzerine gezdirerek dokin.

Buzdolabinda 2-3 saat bekletip dilimleyerek servis yapin.
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