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SEFTALILI TATLI

4 su bardag sit,

1 adet yumurta sarisi,

1 su bardag seftali suyu,
1 corba kasigi nisasta,

1 su bardagi seker,

1 paket vanilya,

100 gram margarin,

3 adet seftali,

cikolata sosu.

Beze icin:

2 adet yumurta aki,

2 corba kasi§ pudrasekeri,
1 tutam tuz

Sit, seftali suyu, yumurta sarisi, un, seker ve vanilyayi iyice ¢irpin. Ateste koyulasana kadar pisirin. Margarini
ilave edin. Eriyince tencereyi atesten alin. Mikserle 15 dakika ¢irpin. Seftalileri dilimleyip bir tepsiye dizin.
Uzerine hazirladiginiz muhallebiyi d6kin. Buzdolabina alip sogutun. Bu arada bezeyi hazirlayin. Bunun igin
yumurta aki, tuz ve sekeri ¢irparak kar haline getirdikten sonra, krema sikacagina doldurarak tathnin Gzerine
silan. 150 derecelik dnceden isitiimig firinda, bezeler pembelesene kadar pisirin, tekrar buzdolabina alin.
Soguyunca dilerseniz gikolata sosuyla servis yapin.

ML® Gizemli Seftali icin tiklayin
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