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SEFTALILI TARTOLET

istenilen herhangi bir tart hamuru malzemesi
4 corba kasigi marmelat veya pasta kremi
500 gr. yarma kiiguk seftal

istenilen bir tart hamurunu hazirlayiniz. (Tercihan yaprak hamuru.)

Hamuru yarnim cm. kalinlikta merdaneyle agip, 10 cm. eninde ve boyunda karelere kesiniz.

Kareleri tekrar yanlarindan ¢itlatiniz.

Tam ortaya bir miktar pasta kremi veya marmelat koyup, tizerine kabuklari soyulup 2'ye ayriimis sert seftali
koyup, c¢itlatilan hamur kenarlari bir miktar seftalinin Gzerine kapatarak, seftaliyi iraz gézikecek sekle getiriniz.
Hazirlanan seftalili hamurlar firin tepsisine yerlegtiriniz.

Orta isili firinda 20-25 dakika pisiriniz.

Finndan alip, seftalilerin Gzerine kayisi veya bagka bir marmelat sdrlp, servis yapiniz.
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