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SEFTALILI TART TATIN

4 adet seftali

Yarim su bardag pudra sekeri
125 gram tereyagi

4 adet milféy hamuru

Servis igin:

6-8 corba kagsidi ¢irpilimis krema

Seftalilerin kabuklarini soyun. Ortadan ikiye bélin ve gekirdeklerini gikarin. ince ince dilimleyin. Yuvarlak bir firin
kabinin dibine seftali dilimlerini tart yapar gibi dizin. Uzerine pudra sekeri serpin. En Uste kiip seklinde kesilmis
tereyagini atin. Milféy hamurlarini birlestirip merdaneyle a¢in. Hamuru firin kabi biyUkliginde kesin ve
malzemelerin Gzerini kapatacak gekilde yerlestirin. Hamurun kenarlarini hava almayacak bigimde parmaginizla
finn kabinin kenarlarina bastirin. Onceden isitiimis 175 derece firnda hamurun Gzeri kizarana kadar pisirin.
Finndan ¢ikardiktan sonra 5 dakika dinlendirip bir servis tabagina ters gevirin. Tart ilikken krema ile susleyip,
servis yapin.
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