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SEFTALILI TART (MILFOY HAMURU)

1 cay bardag eritiimis margarin
4 adet kare milfdy hamuru

6 adet seftali

1,5 cay bardag seker

1 tath kasidi tarcin

1 tath kasigi

Hindistan cevizi

Seftalileri rendeleyip sekerle birlikte pisirin. Uzerine margarin ve targini ilave edip karigtirin. Milféy hamurunu
oda sicakliginda ¢dzduriin. Gézinen hamuru kullanacadiniz tart kalibi buyUkligtnde kesip icine yerlestirin.
Ortasina catalla bastirip delikleri agin. 200 derecedeki firinda 15 dakika pisirip sogumasini bekleyin. Seftalili
karisimi ortasina koyup, Uzerini hindistancevizi ile stsleyerek servis yapin.
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