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SEFTALILI TART

1 bardak un

2 ¢orba kasiJl sana yagi

3 ¢corba kasigi soguk su

5 ¢orba kagsigi krem peynir
2 corba kasigi seker

yarim ¢ay kasigi vanilya

4 geftali

yarim bardak elma j6lesi
tuz

Bir kapta unu ve bir tutam tuzu kanstinn.Eritip soguttugunuz sana yagini ekleyin ve yogurun.Soguk suyu
hamurun Uzerine serpin.Hamuru bir ¢catal yardimi ile yumugsayana dek ezin.Elde ettidiniz hamuru hafifce
unlanmis bir zeminde merdane ile tart kalibinin boyunda agin.230 dereceli firinda 15 dakika pisirin.Ayri bir kapta
krem peyniri,sekeri,vanilyayi karigtirin ve sogumus tartin Gzerine surtin.Seftali dilimlerini peynirin Gzerine dizin.
Isitidiniz elma jélesini seftalinin Gzerine dékin ve dilimleyerek servis yapiniz.
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