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SEFTALILI TART

1 Yemek Kasigi Sana Hamurigi
1 Bardak un

1 Paket kabartma tozu

2 Kahve Fincani yodurt

1 Adet vanilya

3 Kahve Fincani un

2 Kahve Fincani pudra sekeri
1 Adet Seftali Tart jélesi

2 Adet yumurta

1 Bardak toz seker

1 Paket vanilya

1 Kahve Fincani sivi yad

1 Adet toz santi

3 Bardak st

Yumurta ve sekeri mikser ile karistirin. Diger malzemeleri de ekleyerek tarti hazirlayin. Tart kalibina bosaltin ve
170 derece firinda pisirin. Kremasi icin tencereye sut,seker ve unu alin karistirarak muhallebi kivamina gelen
kadar pisirin. Ocaktan indirdikten sonra vanilya,margarin ve toz santiyi ekleyerek mikser ile 5dk karigtirin.
Finndan ¢ikan tarti yavasca kaliptan ¢ikarin ve kremayi Uzerine alin. Seftalilerin kabuklarini soyun ve Uizerine
dilimleyin.Buzdolabinda soguduktan sonra servis edebilirsiniz. Hemen tiketecekseniz tart jélesi hazirlamaniza
gerek yok,ama bekletecekseniz tart j6lesini hazirlayin ve seftalilerin Gzerine yayin.

© lezzetler.com tarif n0:79448 « adi:Seftalili Tart » gdnderen:demirhindi « indirme tarihi:01.05.2024 - 16:56


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/seftalili-tart-vt58623
http://www.tcpdf.org

