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SEFTALILI TART

1/2 kg un

250 gram margarin veya tereyag!
4 yumurta

50 gram ¢ekilmis badem

300 gram pudra sekeri

2 cay kasigi kabartma tozu

Tuz

3 ¢corba kagsiJi kayisi marmelati
Seftali konservesi

1 cay bardagi krem santi

Un, biraz tuz ve kabartma tozunu karigtirin. Kiip kiip kesilmis yag ve pudra sekerini de ilave edin. 2 yumurta, 2
yumurta sarisi ve ¢ekilmis bademle birlikte gcabuk ¢abuk yodurarak sert bir hamur elde edin. Yaglanmig bir tart
kalibina parmaklarinizla bastirarak yerlegtirin. Kenarindan artan kisimlari kesin. Birkag yerine gatal batirin. Kalibi
Onceden isitilmig firma slrerek, pembelesene dek pisirin. Uzerine kayisi marmelati sirin. 4 yarim seftaliyi
yerlestirin. Kenarlarina krem santi strtp, servis yapin.
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