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SEFTALILI TART

200 g margarin, 2 adet yumurta, 1 su bardagi toz seker 2 yemek kasigi yogurt, 1 kahve finacani aygigek yagi, 1
yemek kasig mahlep, yarim limon suyu, 4 su bardagi un ve 1 paket hamur kabartma tozu karstirilarak hamur
hazirlanir. Bir kismi Gzeri igin ayrilir. Yaglanmig yuvarlak kek kalibina ince bir sekilde yayilir. Hamurun Gzerine
ince delikler agilir. Seftalileri siralayacaginiz yere biraz misir nisastasi serpilir, (seftaliler su salinca hamuru
Islatmamasi igin) Uzerine seftali dilimleri siralanir. Gzerine 1/2 su bardagi seker serplir. Ayrilan hamurdan Uzeri
icin seritler yapilarak geftali Gzstleri kafes gibi 6rillr. Yumurta sarisi strilir. 2 yemek kagig badem Gzerine
serpilir ve firnda pisirilir. Firindan ¢ikar gikmaz sicak iken Uzerine 2 yemek kasigi bal dékuldr.
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