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SEFTALILI SUTLU TATLI

Mubhallebisi icin:

1 litre st

1 su bardagi un

1 su bardagi toz seker

2 yemek kasigi margarin

Meyve sosu igin:

2-3 adet seftali

4 yemek kasigi toz seker

2 yemek kasigi bugday nisastasi

Margarini tencerede eritip lizerine unu ekliyoruz. Unu kavurduktan sonra sitl ve sekeri ekliyoruz. Sosu igin;
seftalileri kabuklarini soyup ¢ekirdegdinden ayirdiktan sonra rondoda ¢ekiyoruz. Igine seker ve nisastayi da
ekliyoruz. Seftaliler iyice ezildikten sonra bir ¢cay bardagdi su ekleyerek kaynatiyoruz. Kaselere énce muhallebiyi
koyup sogutuyoruz ardindan sosu dokip servis ediyoruz.
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