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SEFTALILI SORBE

700 gm olgun seftali

1/4 bardak portakal suyu
2 gay kasigi limon suyu
1/2 bardak seker

1/2 bardak su

2 tatl kagigr margarin
Suslemek igin:

2 adet seftali

1 avug file badem

1 paket krem santi

1/2 bardak seker ve 1/2 bardak suyu ufak bir sahana koyup orta ateste karigtirarak kaynama noktasina getirin.
Altini kisip 5 dakika kadar hafif hafif kaynatin.

Atesten alip oda sicaklijinda gelinceye kadar sogumaya birakin.

Surup sogurken seftalilerinizi soyup, ¢ekirdeklerini ¢ikarin. Dilimleyip, portakal suyu ve limon suyu yag ile
beraber mutfak robotunuzda ¢ekip pire haline getirin. Bu islem sonunda yaklasik 2 1/2 bardak kadar plreniz
olmali.

Sogumus surubu ve seftali piresini karistirip uygun biyUklikte bir kaba alin. Gzerini 6rtlip derin dondurucuya
kaldirin. En az 3 saat dondurun. BliyUk buz kristallerinin olugsmasini dnlemek igin bu slre i¢inde bir kag defa
karistirin.

Derin dondurucudan ¢ikarttiginiz sorbenizden servis tabagina koyup tzerini seftali dilimleri dizip kremsanti ve
file bademlerle sUsleyip servise sunun.
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