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SEFTALILI SOGUK TATLI

1 adet ¢ubuk targin

4 su bardagi su (400ml)

1 su bardagi toz seker

4 adet seftali

1 paket Pakmaya Sekerli Vanilin

Yarim limonun suyu

1 paket Pakmaya Sade Krem Santi (75g)
1 su bardagi sut (200ml)

Birkag dal taze nane yapragi

Genis bir tencerede, suyu, toz sekeri, cubuk targin, Pakmaya Sekerli Vanilin[Zli ve yarim limonun suyunu aktarip
karistirin. Dilimlenmig seftalileri ekleyin. Kisik ateste, 15 dakika pigirin.

Seftalileri sekerli suyun iginden alip diiz bir tabaga aktarin. Buzdolabinda sogumaya birakin.

Pakmaya Krem Santi[?lyi hazirlamak igin paketteki tarife uygun olarak, bir giroma kabina 1 su bardagi soguk
siitli aktarin. Toz krem santiyi ekleyin. Mikserle 6nce dugiik sonra da hizli devirde 5 dakika boyunca ¢girpin.
Servis bardaklarina dilimlenmis seftalileri yerlestirin. Uzerine hazirladiginiz krem santiden sikin veya kasikla
yayin. Bardaklari buzdolabinda 15 dakika beklettikten sonra taze nane yapraklari ile sisleyip servis yapin.
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