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SEFTALILI SOGUK PASTA

80 gr bitter cikolata

5 yumurta

2 seftali

1 su barda@ pudrasekeri
Yarim litre soguk stt

400 ml krema

1 limonun rendelenmis kabugu
1 limonun suyu

Bir tutam tuz

Sos icin:

1 litre st

1 yumurta

Yarim su bardagi tozseker
1 yemek kasigi un

2 yemek kasigi st

50 gr margarin

Bitter ¢ikolatay! benmari usull eritin. Yumurtalarin sarilarini aklarindan ayirin. Yumurta sarilarina pudraseker
ilave edip ¢irpin.

Bir bagka kapta yarim litre soguk stte 400 ml kremayi ilave edip karistirin.

Yumurtalarin aklarini bir kaseye alin. Limon kabugu, limon suyu ve bir tutam tuzu ilave edip ¢irpin.

Yumurta sarili ve yumurta akl karigimlar byuk bir kapta karigtirin.

Kelepceli kek kalibina karigimin yarisini dékiin. Diger yarisina eritilmis ¢ikolatay! ekleyip karistirin ve kaliba
ekleyin.

Derin dondurucuda 4 saat bekletin. Margarin hari¢ diger malzemeleri bir tencereye alin. Kaynama noktasina
gelene kadar karistirin. Tencereyi ocaktan almadan hemen énce margarini ekleyin.

Sosu tahta kasikla karistirarak ilik hale getirin. Soguk pastayi servis tabagina alin. Pasta Uzerini seftali
dilimleriyle susleyin ve sosuyla birlikte servis yapin.


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/seftalili-soguk-pasta-vt92805

© lezzetler.com tarif n0:125907 « adi:Seftalili Soguk Pasta « gdnderen:pasta « indirme tarihi:02.05.2024 - 14:15


https://img.lezzetler.com/yuklenen3/seftalili-soguk-pasta-125907.jpg
http://www.tcpdf.org

