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SEFTALILI SEMIFREDDO

https://www.elele.com.tr

3-4 orta boy seftali, soyulmus, dogranmig
1 limonun suyu

2 yemek kagsigl seker

4 bardak su

2 bardak seker

1 tutam tuz

4 yumurta

1 V4 bardak krema

Suslemek icin seftali dilimleri

Seftali, limon suyu ve iki yemek kasi§i sekeri mutfak robotuna koyun ve pire haline getirin. Beklemeye birakin.
Suyu ve Y2 bardak sekeri kiiglik bir sos tenceresine koyun ve orta ateste arada bir karigtirarak seker eriyinceye
kadar 3-5 dakika pisirin. Surup 1sinmaya devam ederken dort yumurtay! mikserde dort dakika kadar karistirin.
Surubu mikserdeki yumurtalarin (izerine yavas yavas akitin, bu esnada mikseri de orta hizda galigtirin. Derin
tencerede bir miktar su kaynatin. Mikserin kasesini (yumurta ve surup karisiminin oldugu mikser kasesi eger
Islya dayanikli degilse bagka bir kaba alin) kaynamis suya oturtun. 2-4 dakika kadar yumurtalar karigtirarak
Isitin. Tekrar miksere alin ve yiksek hizda 10 dakika kadar karistirin. Karigsim oda sicakliyina eristiginde mikseri
durdurun. Bir bagka kapta kremayi ¢irpin. Seftali piresini nazikge yumurtali karisimla karistirin. Yavas yavas
tzerine cirpilmig kremali karigimi ekleyin. Bir kagik yardimiyla karigtirarak servis yapacaginiz kaplara koyun.
Agizlarini kapatip sekiz saat kadar buzdolabinda dondurun. Seftali dilimleriyle sUsleyip servis edin.

© lezzetler.com tarif no:128667 « adi:Seftalili Semifreddo « gdnderen:Goksen « indirme tarihi:17.04.2025 - 09:53


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/seftalili-semifreddo-vt94962
https://www.elele.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/seftalili-semifreddo-128667.jpg
http://www.tcpdf.org

