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SEFTALILI SEMIFREDDO

5 adet seftali

1 su bardagi toz seker (200 gr)

Y4 su bardagi su (60 ml)

2 adet yumurta beyazi

1 su bardagi krema, sogutulmus (200 ml)
2 paket Pakmaya Sekerli Vanilin

Tuz

Baton kek kalibinizi streg filmle kaplayin. Streg filmlerin kalibin kenarlarindan tagmasini saglayin.

Seftalileri kabuklu olarak pargalara bélin ve rondodan gegirerek plre haline getirin.

Suyu ve sekeri orta ateste kaynatarak pisirip surup haline getirin.

Yumurta beyazlarini bir tutam tuzla birlikte mikserin ylksek devrinde girparak kabartin. Sicak surubu igine ip
gibi akitarak ¢irpmaya devam edin. Surubun hepsini akittiktan sonra karisim oda sicakliina gelene kadar
¢irpmay!i surddriin ve mereng haline getirin.

Kremayi Pakmaya Sekerli Vanilin ile birlikte mikserde cirparak sertlestirin.

Seftali puresini merenge ekleyip spatula ile yavasga karistirin. Daha sonra karisimi ¢irpilmis kremaya ilave edin
ve tekrar yavasca karistirin.

Semifreddo karisimini kaliba bosaltin, Ustlini spatula ile diizlestirip streg filmle kapatin.

Bir gece buzlukta beklettikten sonra dilimleyerek servis edin.
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