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SEFTALILI RULO TATLI

1 litre st

1,5 su bardag toz seker

1 su bardagi un

100 gram tereyagi

2 paket vanilya

2/3 su bardagi hindistancevizi
3 seftali

1 paket toz krem santi

1,5 cay bardagi soguk st
Taze nane yapraklari

Un, sit, seker, vanilyayi tencereye alin ve orta ateste strekli karigtirarak muhallebi kivaminda pisirin. Tereyagini
ekleyip birka¢ dakika daha pisirin ve ocaktan alin. Mikserle 5 dakika girpin.

Dikdoértgen bir kabin tabanina Hindistan cevizini serpistirin. Uzerine hazirladiginiz muhallebiyi dékiin ve
buzdolabinda 3-4 saat bekletin.

Krem santiyi sut ile katilagincaya kadar ¢irparak tatlinin Gzerine yayin. Seftalilerin kabuklarini soyup kip
seklinde dograyin ve krem santinin Gizerine serpistirin. 1 saat daha buzdolabinda beklettikten sonra dilimler
keserek rulo geklinde sarin ve servis tabagina yerlestirin.

Uzerini seftali dilimleri ve taze nane yapraklariyla sisleyip servis edin.
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