SEFTALILI RULO PASTA

5 adet yumurta

1 cay bardad seker

1 su bardagi un

yarim ¢orba kagigi margarin
1 limon kabugdu rendesi

1 paket vanilya

1 paket krem ganti

1 su bardag st

2 adet seftali

Oda sicakligindaki yumurtalari seker le ¢irpin. Vanilyay, elenmis unu, erittiginiz margarini ilave ederek ¢irpma
teli ile kangtinn. Hamuru yagl kagit serilmis tepsiye dékin, 200 derece firinda 10-15 dakika pisirin. Firindan alin.
Ihninca kag@idiyla birlikte rulo yapin. Bu arada siit ile krem santiyi karigtirin. Sogutun. Rulonun kagidini ¢ikartin.
Krem santinin yarisini stiriin. Seftalileri dilimleyip, hamurun ortasina uzunlamasina dizin. Rulo yapin. Uzerine
krem santi srtp, servis yapin.
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