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SEFTALILI PIRINCLI TURTA

MALZEMELER

2 su bardagi piring

1 paket kabartma tozu

1 su bardadi seftali marmelati
2 ¢ay bardagi pudra sekeri
1.5 su bardagi sit

1 paket vanilya

2 adet yumurta

2 ¢orba kasiJi soya yagi
Yeteri kadar un

HAZIRLANISI

Pirinci suda hafif haslayip suyunu stiziin. Derin bir kabin iginde 1 paket kabartma tozu, 2 ¢ay bardagi pudra
sekeri, 1,5 bardak sit, 1 paket vanilya, 2 adet yumurta, 2 ¢orba kasiJi soya yagi ve yeterince un ilave edip iyice
¢irpin. Hamur kivamina gelince kek kalibina bosaltin. 150 derece isitilmis firinda alt Ust kizarana dek pisirin.
Pistikten sonra kaliptan ¢ikarip servis tabagina alin. Bir kabin iginde seftali marmelati, haglanmis piring ekleyip
iyice karistinin. Hazirladigimiz bu karigimi pismis olan kekin Gzerine yaydirarak dékin. Dilimleyerek servis yapin.
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