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SEFTALILI PAY

4 corba kasig margarin

1 adet yumurta

1 cay bardagi pudra sekeri
1,5 su bardagi un

1 tutam tuz

Uzeri icin:

1 paket toz krem santi

1,5 cay bardagi soguk st
2 adet seftali

Margarin kiyilir. Unun ortasi havuz gibi acilir. Kiyilmis margarin, seker, tuz, yumurta konur ve yogrulur. Hamur
buzdolabinda yarim saat dinlendirilir. Sonra tart kalibi capinda agilir. Kenarlari da kaliba ¢ikacak sekilde
yaglanmis tart kalibina yerlestirilir. Uzerine agirlik koyarak, dnceden isitilmis 180 derece firnda pembelesene
kadar pisirilir. Soguduktan sonra siitle ¢irpiimis krem santi yayilirr. Uzerin e soyulmus, dilimlenmis seftali dizilir.
Biraz seker de sepilebilir. Biraz bekleyecekse seftalinin kararmamasi icin seftalili j6le gezdirilebilir.

ML® Firinda Seftali icin tiklayin
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