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SEFTALILI PASTA

Dilek Girgin

3 Adet Yumurta

1 Su Bardagi Pudra Sekeri
1 Su Bardag Siviyag

1/2 Su Bardagi Sit

2 Su Bardagi Un

1 Paket Vanilya

1/2 Paket Kabartma Tozu
1 Cay Bardagi Sekerli Su
2 Adet geftali

Sos Igin:

2 Su Bardagi Sut

1 Su Bardag seftali suyu
1/2 Su Bardagdi Un

1/2 Su Bardagi seker

1 Paket Vanilya

1 Corba Kasig Margarin
2 Adet seftali

Keki yapmak igin yumurtayla pudra sekerini ¢irpalim. Siviyagi, sitd, unu ekleyip ¢irpmayi strdirelim. Vanilya ve
kabarta tozunu da katip karigtiralim. Yagli kagit serilmis dikddrtgen bir firin tepsinine hamuru déktip 170
derecelik dnceden isitilmis firinda pisirelim. llinmaya birakalim.

Bu arada pastanin muhallebisini hazirlayalim. Tencereye sit, seftali suyu, un ve sekeri koyup kisik ateste tel
¢irpiciyla karistirarak pisirelim. Fokurdamaya baslayinca margarini ekleyelim.Vanilyayr da koyup ocagdin altini
kapatalim. Seftalileri yikayip minik minik dograyalim ve muhallebiye katalim.

Iinmig keki ters gevirelim, yagh kagidi cikaralim. Keki keskin bir bigak yardimiyla enlemesine ikiye bélelim. Her
iki pargasini da biraz sekerli suyla islatalim. lik kati bir servis tabagdina koyalim, arasinda muhallebinin yarisini
yayalim. Ikinci kat keki yerlestirip onun da Uzerini muhallebiyle kaplayalim.

Seftalileri dilimleyip pastanin tzerini sisleyelim.
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