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SEFTALILI PASTA

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1 paket Dr. Oetker Pandispanya Un

3 yumurta

1 cay bardagi su

Krema:

4 adet seftali

2 poset Dr. Oetker Tartjole

4 yemek kasigi toz seker

3 ¢ay bardagi su

2 cay bardag seftali suyu

1 paket Dr. Oetker Kakaolu Pasta Kremasi
50 g yumusak margarin

1,5 su bardagi buzdolabinda sogutulmus sit
Sislemek icin:

iri kinlmisg bitter cikolata

Kalip:

Kelepgeli kalip (& 26 cm)

Kelepceli kaliba pisirme kagdidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Yumurta, su ve pandispanya unu ¢irpma kabina alin ve mikser ile 6nce dusik, sonra yiksek devirde toplam 5
dakika ¢irpin. Kaliba alin, tzerini dizeltin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 40 - 45 dakika

Finndan ¢ikardiginiz kalibin kelepgesini spatula yardimi ile kenarlarindan ayirarak ¢ikarin ve pandispanyayi
sogumaya birakin.

Soguyan pandispanyayi enlemesine ikiye kesin ve ilk katini servis tabagina alin. Seftalilerin kabuklarini soyun,
kip seklinde dograyip stizglide bekletin.

2 poset Tartj6le&apos;yi toz seker, su ve seftali suyu ile karistirarak 1 dakika kaynatin. Ocaktan alip seftalilerin
yarisini ekleyin. 2-3 dakika karigtirarak sogutun, servis tabagindaki pandispanyanin Gizerine yayin ve sogutun.
Margarin, sut ve pasta kremasini ¢irpma kabina alin. Mikser ile dnce disik, sonra yiksek devirde toplam 3
dakika ¢irpin. Kalan geftalileri ekleyip karigtirin. Bir miktarini jélenin Gzerine sirln ve ikinci pandispanyayi
kapatin. Pastayi kalan pasta kremasi ile kaplayin.

Cikolata ile susleyip buzdolabinda 2-3 saat bekletin.
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