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SEFTALILI PASTA

3-4 adet seftali

1 paket kremganti

2 su bardagi sut

Kek igin:

4 tane yumurta

4 turk kahvesi fincani seker
4 turk kahvesi fincani un
1 tirk kahvesi fincani stt
2 yemek kasigi siviyag

3 yemek kagigi sicak

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Ust sosu igin:

1 cay bardad seker

2 su bardagi su

2 yemek kagidi nisasta
hislatmak igin:

1 kasik seftali regeli

Kek igin oda isisindaki yumurta ve sekeri kdpiirene kadar ¢irpin. Su, yag, yogdurt, un, vanilya ve kabartma
tozunu ekleyerek karistirin. Yuvarlak kelepgeli kalibinizi yaglayin ve Gzerine kek hamurunu dokin. 170 dereceye
ayarli firinda pisirin. Keki soguduktan sonra 3 pargaya kesin.

Kremsanti ve soguk sitl ¢irpin. Dolapta soumaya birakin. Seftalileri soyup 6nce (izerine dizebileceginiz
sekilde dilimleyin. Uzeri igin yeteri kadar ayni boy seftali dilimledikten sonra kalanlari pastanin arasi i¢in daha
kUguk dograyin.1 kasik seftali regelini sulandirip kekin katlarini islatin. Daha sonra kremsanti strip seftali
dilimlerini dizin. Her iki kati da bu sekilde hazirladiktan sonra pastanin tzerini kremganti ile kaplayin. Krema
sikacag! ile kenarlarini yikseltin ve dolapta sogumaya birakin.

Ust sosu igin 1 gay bardagi sekeri teflonda kisik ateste eritin. Seker tamamen eriyince 1 su bardagi su ekleyip
kaynatin. Sertlesen seker eriyene kadar kaynatin. Sonra 1 su barda@i suda nisastayi ezip karamelli suya
karistirarak ekleyin. Kaynadiktan sonra 2-3 dakika daha pisirin. Ve arada karistirarak sogutun.

Pastayi dolaptan cikarip dilimlediginiz seftalileri Gzerine sizin. llinan sosu seftalileri kaplayacak sekilde pastanin
Uzerine dékin. Hemen dolaba kaldirarak sogumaya birakin. En az 3-4 saat dolapta dinlendikten sonra servis
edin.
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