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SEFTALILI MUS

https://www.elele.com.tr

4 yaprak jelatin

700 ml krema

3 seftali

1 yemek kagigi pudra sekeri
Uzeri icin:

100 g kavrulmus file badem

Jelatinleri i¢i su dolu bir kabin igine dizin ve 5 dakika bekletin. 250 ml kremayi sos tenceresinde Isitip jelatinleri
icine atarak eritin. Kalan kremayi mikserle koyulagincaya kadar ¢irpin. Seftalileri rendeleyip pire haline getirin.
Jelatinli kremaya ekleyip karistirin. Musu servis bardaklarina alip buzdolabinda 3-4 saat bekletin. Uzerini
kavrulmus file bademle susleyerek servis yapin.
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