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SEFTALILI MUHALLEBI

Malzemeler:

1 kg sit

3 adet orta boy seftali
1,5 su bardagi seker

1 ¢ay bardagi piring unu
1 adet yumurta

1 paket vanilya

Hazirlanisi:

Seftaliler soyulur. Once ortadan kesilir gekirdegi ¢ikarilir. Sonra tencereye yanyana dizilir. Uzerlerine yarim su
bardagi seker dokuillr, kisik ateste fazla yumusamadan pisirilir. Yarnim seftaliler siizgece ¢ikarilir. Tencerede
kalan seftalili sekerin Uzerine sit, pirin¢ unu, yumurta ve 1 su bardag seker eklenir. Ocada yerlestirmeden iyice
karigtirilir. Daha sonra orta ateste karigtirarak, géz g6z olana dek pigirilir. Atesten almadan hemen 6nce vanilya
katilir. Yarnim geftaliler ¢ekirdek yataklari asagdiya gelecek sekilde kaselere konur. Uzerine muhallebi dékaldr.
Soguyunca suslenir ikram edilir.
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