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SEFTALILI MUHALLEBI

2 litre sUt

2 yemek kagsi§i nisasta

3 yemek kasigi dolusu un
1.5 su bardagi toz seker
2 yemek kasigi toz kremsanti
50 gr. margarin

1 adet yumurta sarisi

1 paket vanilya

Uzeri igin:

3 adet seftali

2.5 cay bardagi toz seker
5 ¢ay bardagi su

2 yemek kagsi§i nisasta

Mubhallebi malzemelerini bir araya getirip henliz ocagin altini agmadan iyice ¢irpiyoruz. Ardindan orta ateste
kaynayana kadar pisiriyoruz. Seftalili sos i¢in; tim malzemeyi karistirip pisiriyoruz. Buzdolabinda sogutuyoruz.
Muhallebiyi kaselere paylastirip Uzerine seftalili sosu gezdirerek servis ediyoruz.
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