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SEFTALILI MUHALLEBI

Krema igin:

1 litre st

1 su bardagi un

1 su bardagi toz seker

2 yemek kasi§i tereyagi

Seftali sosu igin:

2-3 adet seftali

4 yemek kasigi toz seker

2 yemek kasigi bugday nisastasi
1 paket petibdr biskivi

Unu tereyadinda kavuruyoruz, (zerine situ ve sekeri ekliyoruz. Kaynadiktan sonra ocaktan aliyoruz. Sosu igin;
seftalilerin kabuklarini soyup ¢ekirdeginden ayirdiktan sonra rondoda ¢ekiyoruz. Igine seker ve nisastayi
ekliyoruz. Seftaliler iyice ezildikten sonra bir cay bardagi su ekleyerek kaynatiyoruz. Servis kaselerine énce
muhallebiyi koyup biraz sogutuyoruz. Ardindan bisklvi kirintilarini ve sosu dékuiyoruz.
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