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SEFTALILI MILFOY PASTASI

250 gr. un (10 ¢orba kasigi dolusu)
Agma pay! un

Kakaosuz pasta kremi

250 gr. margarin

1 kahve kagsi@i limon suyu

5-6 adet yarma seftali

1 kahve kagiJi tuz

2 adet yumurta sarisi

Yaprak hamurunu hazirlayiniz.

Son turdan sonra hamuru yarim cm. kalinlikta aginiz.

BuyUk yuvarlak bir kalipla hamurlari kesiniz.

Kestiginiz hamurlar tepsiye aralikli diziniz.

Kestiginiz yuvarlak kaliptan daha kiigtk bir kalipla ikinci parga hamur kesiniz.
Bu klc¢Uk parcay! yumurta sarisi siriimus buyilk parcanin Gzerine koyunuz.
Soguk bir yerde hamurlar dinlendiriniz.

Sonra catalla birkag¢ yerinden delip, kaymamasi i¢in birkag yerine kiirdan sokup, yumurta sarisi surip, 1sitiimis
firnda hafif pembe renkte 30-35 dakika pisiriniz.

Firndan alip, sogutunuz.

Uzerinden bir kapak kaldirip iglerini pasta kremiyle doldurunuz.

Pasta kreminin tzerine yarim geftaliyi oyuk tarafi alta gelmek tzeri koyunuz.
Seftalinin Gzerine kayisi marmelati slrip, servis yapiniz.
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