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SEFTALILI MADEN SULU KEK

1.5 su bardagi seker
Yarim su bardagi sivi yag
1 sise maden suyu

1 paket toz krem ganti

3 adet seftali

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

3.5 su bardagi un

2 yemek kagidi targin

Yumurta ve sekeri girpiyoruz, tizerine maden suyu ve yagi ekliyoruz. Unu, kabartma tozunu ve vanilyayi ilave
boylamasina dilimliyoruz. Diiz ve genig bir kek kalibini yaglyoruz. Keki doktikten sonra lzerine seftalileri
diziyoruz. Onceden isitilmis 160 derecelik firinda pisiriyoruz.
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