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SEFTALILI KUGUK KEKLER

3 adet seftali

3 yumurta

1 adet limon kabugu rendesi
1 su bardagi seker

1 su bardagi sivi yag

1 su bardag st

3 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
1 cay kasigi karbonat
1 limon suyu

Yumurta ve sekeri 5 dakika ¢irpin. Yumurtanin rengi acilip képuriince igine sivi yagi, sutd, limon kabugu
rendesini ve suyunu ekleyip ¢iromaya devam edin. Unu, vanilyayi ve kabartma tozun eleyip bu karigimin igine
karistirin. Boza kivaminda bir karigsim olmali. Kek kaliplarini yaglayip unlayin. Iglerine kiip dogranmig seftalileri
paylastirin ve kek harcini da Gzerine bogaltin. 170 derecedeki firinda 25 dakika pisirin. Firindan ¢ikarttiginiz
kekin biraz sogumasi gerekmektedir. Sonra servis tabagdina alin ve tzerine pudra sekeri serpip ikram edin.
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