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SEFTALILI KREP

4 yemek kasigi krem peynir

2 su bardagi yagsiz st

2 su bardagi dogranmis seftali dilimleri
1 yemek kasidi pudra sekeri

4 tane yumurta

400 ml su

1,5 su bardagi un

Tavay! yaglamak icin tereyagi

1 cay kasigi tuz

Suyu, sutd, unu ve tuzu blender ile ¢irpin. Tavayi yiksek ateste isitin. Hazirladiginiz krep karisimindan tavaya bir
kepce aktarin. Her iki tarafini da pisirin. Harciniz bitene kadar ayni islemi yapin. Kreplerin igine krem peyniri
sirin. Seftali dilimlerini yerlegtirin ve pudra sekeri serpistirip, rulo yapin.
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