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SEFTALILI KREP

1 adet yumurta

1 su bardag st

2 su bardagi un

1 fiske tuz

1 fiske seker

1 adet seftali

2 yemek kagsigl seker

1 tath kasidi margarin

1/2 ¢ay bardag@i portakal suyu
1 tath kasidi siviyag

Seftalinin kabugunu soyup dilimleyin.

Krep malzemelerini ( 1 adet yumurta,1 su bardagi sit,2 su bardagdi un,1 fiske tuz,1 fiske seker )iyice cirpin.
Tavaya 1 tath kasigi yag koyup, krepleri pigirin.

Ayni tavada margarini eritirken seftalileri ekleyin.

Seftalileri yarim dakika kadar sotelediginizde Uizerine sekeri ilave edin.

Seker eriyip karamelize oldugunda, seftalileri bir kevgirle tavadan alin.

Tavaya portakal suyunu koyup kaynatin.

Sosun (izerine kreplerden bir tane koyup, igine seftalileri ekleyin.

Rulo yaptiginiz krebi tabagda alip, diderleri i¢in de aynisini yapin

Sicak sicak servis edin.
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