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SEFTALILI KREMA

1 kg. seftalinin kabuklarini soyun, ikiye kesip ¢ekirdeklerini ¢ikartin. Stslemek icin birini dilimleyip kenara ayirin,
kalanlari ezip pdre haline getirin. 6 adet yumurtanin sarisi ile beyazini ayirin. 10 yaprak jelatini soguk suda
Islatin, sudan ¢ikartip karistirarak eritin. 2 paket sekerli vanilin, 100 gr. seker ve yumurta sarilarini mikserle
krema kivamina gelinceye kadar ¢irpin. Sirasiyla jelatin, 500 gr. taze kutu peynir ve seftali puresini karigima
yedirin. 15 dakika kadar buzdolabinda tutun. 200 ml. kremsanti ve yumurta beyazlarini ayr ayr kati ¢irpip seftali
kremasina ilave edin. Kremayi 1 gece buzdolabinda bekletin. 300 gr. frambuazi 20 ml. limon suyu ve 30 gr.
pudra sekeri ile karistirip pure haline getirin. Seftali dilimleriyle stslediginiz kremanin yaninda servis yapin.
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