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SEFTALILI KREMA

MALZEMESI 4 kisilik

6 seftali

tozseker

50 gram kavrulmug badem
2 yumurta sarisi

krema

YAPILISI:

1) Biraz kaynar suda biraktiginiz seftalileri kolayca soyabilirsiniz. Soyduktan sonra ikiye ayirin, ¢ekirdeklerini
¢ikarip dograyin. Birkag dilimini slslemek i¢in ayirmaniz gerek.

2) Bir kapta 1 su bardagi suyla 100 gram (1/2 su bardag) tozsekeri 15 dakika boyunca karigtirarak pisirin. Yine
birka¢ tanesini bir kenara, sislemek i¢in ayirdiginiz bademleri katip 15 dakika daha pisirin.

3) Bademlerle seftalileri, 1/5 su bardagi krema ve yumurta sarilariyla birlikte mikserden gegirin. Krema halini

alincaya kadar karigsinlar.
4) 4 minik kaba paylastirdiginiz karisimi, 190 derecelik firinda, yarim saat kadar, benmari usuli (ici sicak su dolu

baska bir kaba oturtarak) pisirin.
5) Sonra firndan g¢ikarip sogumaya birakin. Birka¢ saat buzdolabinda beklettikten sonra bir kenara ayirdiginiz
kavrulmus badem ve seftali dilimleriyle sUsleyerek servis yapin.
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